
Pour Commencer 
.Planche de charcuterie 
tagliere di salumi

tagliere di salumi e formaggi

trilogia del mare

Brocciu o formaggio fresco a seconda della stagione

Insalata di caprino corso e panzetta grigliata

Insalata di polpo marinato alle erbe della macchia mediterranea

Tata Brigitte di melanzane ripiene

Classica tartare di manzo al coltello

Tartare di pesce del giorno

19.50 € 
 
.Planche de charcuterie et fromage 24.50 € 
 
.Trilogie de la mer 21.50 € 
 
 
 
 
 
 

Nos Entrées 
(*Brocciu ou fromage frais selon saison) 

 

 
.Salade de chèvre Corse et sa panzetta grillée 17.50 € 
 
.Salade de poulpe mariné aux herbes du maquis 18.50 € 
 
.Aubergine farcie façon Tata Brigitte 19.50 € 
 

 

 
.Tartare de bœuf classique au couteau 24.00 € 
 
.Tartare de poisson du jour 26.50 € 
  



Cinghiale alla corsa e polenta

Cannelloni con brocciu* e spinaci con menta fresca e la sua insalata verde

Vitello corso saltato con olive e pasta

Taglia di pollo con Salinu e patate saltate (sale e granella di nocciole di Cervione)

Broconcini di vitello corso e patate saltate 
(prosciutto crudo, pecorino corso e salsa di bosco)

Brocciu o formaggio fresco a seconda della stagione

Nos Spécialités 
 

(Viandes origine U.E) 
 (*Brocciu ou fromage frais selon saison) 

 
 
.Sanglier à la mode corse et sa polenta 19.50 € 
 
 
.Cannelloni au brocciu* et aux épinards à la menthe fraiche 19.50 € 
et sa salade verte 
 
 
.Sauté de veau Corse aux olives et ses pâtes 19.50 € 
 
 
.Emincé de poulet au Salinu et ses pommes sautées 23.50 € 
(sel et noisettes concassées de Cervione) 
 
 
.Broconcini de veau Corse et ses pommes sautées 29.50 € 
(jambon cru, tomme corse de brebis et sa sauce forestière) 
 
 
.Côtelettes d’agneau au four, jus au thym et ses pommes sautées 
Costolette di agnello al forno, jus al timo e patate saltate

Cottura di braciola di vitello a bassa temperatura,
 patate saltate e salsa di funghi

Hamburger all'antica e patate saltate (solo a mezzogiorno)
(Bistecca alla macelleria, cipolle candite, formaggio di capra, panzetta, insalata, pomodori)

Aiguillettes di John Dory, mousseline di verdure e crema di coriandolo

Steak haché du boucher ou aiguillettes de poulet panées (a scelta tra pasta o patate saltate)

29.50 € 
 
 
.Côte de veau cuisson basse température,
 pommes sautées et sa sauce champignons   
 

.Burger à l’ancienne et ses pommes sautées (uniquement le midi)  18.50 € 
(Steak façon boucher, oignons confits, chèvre, panzetta, salade, tomates)  
 

.Aiguillettes de Saint Pierre, mousseline de légumes 26.50 € et sa crème de coriandre  
 

Pour les enfants 
.Steak haché du boucher ou aiguillettes de poulet panées 9.50 € 
(accompagnement au choix pâtes ou pommes de terre sautées) 

36.00 €



Brocciu o formaggio fresco a seconda della stagione

Piatto di formaggi ovili corsi e marmellata di fichi

Tiramisù con crema di castagne

Appena cotto con cioccolato e crema pasticcera

.Fiadone* e la sua pallina di gelato

Macedonia di frutta fresca

Torta di castagne e la sua pallina di gelato

Profiteroles fatti in casa, coulis di cioccolato e scaglie di mandorle

Crème brûlée alla vaniglia Bourbon

Caffè gourmet

Palline di gelato artigianale: Vaniglia, cioccolato, fragola, pistacchio, canistrelli, caffè, limone

integratore di panna montata

Nos Desserts 
(*Brocciu ou fromage frais selon saison) 

.Assiette de fromages Corse des bergeries et sa confiture de figue 13.50 € 

.Tiramisu à la crème de châtaigne 9.50 € 

.Juste cuit au chocolat et sa crème anglaise 8.50 € 

.Fiadone* et sa boule de glace 9.00 € 

.Salades de fruits frais 8.00 € 

.Gâteau à la châtaigne et sa boule de glace 8.00 € 

.Profiteroles maison, coulis de chocolat et amandes effilées 10.50€ 

.Crème brûlée à la vanille bourbon 9.00 € 

.Café gourmand 10.50 € 

.Boules de glace artisanale : Vanille, chocolat, fraise, pistache, canistrelli, café, citron  

1 boule :   3.00 € 
2 boules :  6.00 € 
3 Boules :  8.00 € 

Supplément chantilly : 1 € 



Bicchiere di vino (Rosso, Rosato, Bianco)

Bicchiere di vino superiore (rosso, rosato, bianco)

La selezione delle bottiglie in 50cl (rosso, rosato, bianco)

La selezione delle bottiglie in 50cl vino superiore (rosso, rosato, bianco)

Notre Sélection de Vins 
.Verre de vin (Rouge, Rosé, Blanc) 6.00 €

.Verre de vin supérieur (Rouge, Rosé, Blanc) 9.00 €

.La sélection de bouteilles en 50cl (Rouge, Rosé, Blanc) 

.La sélection de bouteilles en 50cl  de vin supérieur 
 

23.00 €

21.00 €

Les Vins Rosés :        75cl 

- Domaine Poli (Aléria)  26.00 € 
- Domaine de la Murta (Figari)  30.00 € 
- Domaine Petra Bianca cuvée prestige (Figari) 32.00 € 
- Domaine De Peretti cuvée Jules (Figari)  34.00 € 
- Clos Lucciardi (Aléria)  34.00 € 
- Domaine Buzzo Bunifaziu (Bonifacio)  34.00 € 
- Domaine Costa Rossa (Figari)  37.00 € 
- Clos Canarelli (Figari)  45.00 € 

 
Les Vins blancs :       75cl 

- Domaine Poli (Aléria)  27.00 € 
  - Clos Columbu (Calvi)  39.00 € 
- Domaine Costa Rossa (Figari) 

 
40.00 € 

- Domaine Buzzo Bunifaziu (Bonifacio)
 

41.00 € 

 
41.00 € - Domaine Nicolaï (Figari) 

 
- Domaine Saparale cuvée Casteddu (Sartène) 47.00 € 
- Clos Nicrosi blanc sec (Cap Corse)

 

51.00 € 
- Clos Canarelli (Figari)

 

59.00 € 

 

 
 

- Tarra di Sognu (Bonifacio) 75.00 € 
- Domaine Paradella (Patrimonio) 95.00 € 
- Domaine Comte Abbatucci cuvée Général de la Révolution 95.00 € 



 

Les Vins Rouges :       75cl 

- Domaine Poli (Aléria)  27.00 € 
- Domaine Granajolo cuvée Monika (Porto-Vecchio) 31.00 € 
- Domaine Comte Peraldi (Ajaccio) 39.00 € 
- Domaine Costa Rossa (Figari)  41.00 € 
- Domaine de la Punta cuvée Balianu (Aléria) 43.00 € 
- Domaine Petra Bianca cuvée Vinti Legna (Figari)  44.00 € 
- Domaine Comte Abbatucci cuvée Faustine  45.00 € 
- Domaine Leccia (Patrimonio) 46.00 € 
- Domaine Saparale cuvée Casteddu (Sartène)  47.00 € 
- Domaine Torraccia cuvée Oriu (Porto-Vecchio) 49.00 € 
- Domaine Pero Longo Le Lion de Roccapina (Sartène) 51.00 € 
- Domaine Sant Armettu cuvée Myrthus (Sartène) 58.00 € 
- Domaine Tarra di Sognu (Bonifacio) 75.00 € 
- Domaine Saparale cuvée Oenothèque (Sartène)  85.00 € 
- Domaine Paradella (Patrimonio) 105.00 € 
- Domaine Comte Abbatucci cuvée Ministre Impérial 105.00 € 

 
 

Notre Sélection de Champagnes
Les Champagnes brut :    Coupe  Bouteille 

9 € - Deutz 
 

80.00 € 
- Dom Pérignon 295.00 € 

Les Champagnes blanc de blanc :     Bouteille 

- Ruinart 155.00 € 
 

Les Champagnes Rosé :       Bouteille 
 
- Laurent Perrier 155.00 € 

 



Nos Soft et Sodas 
.Sirop à l’eau    1.50 €  .Eau minérale 33cl  2.50 € 
 
.Coca Cola, Coca Zéro  3.50 €  .Eau minérale 1L  5.00 € 
 
.Liptonic    3.00 €  .Eau gazeuse 33cl  3.00 € 
 
.Ice Tea Pêche   3.50 €  .Eau gazeuse 1L  6.00 € 
 
 
.Limonade    3.50 € 
 
 
.Jus de fruit     3.00 € 
(Pomme, Orange, Ananas, ACE) 
 
.Jus de tomate    3.50 € 
 

Nos Boissons Chaudes 
 
.Café ou Décaféiné (Illy)        2.50 € 
 
.Noisette          2.50 € 
 
.Café crème          3.50 € 
 
.Chocolat chaud         4.00 € 
 
.Thé Dammann (vert, noir Earl Grey, noir Ceylan)    4.00 € 
 
.Thé vert Dammann a la menthe fraiche      4.50 € 
 
.Infusion Dammann (tisane du berger)      4.00 € 
 
 

Sciroppo d'acqua Acqua minerale 33cl

Acqua minerale 1L

Acqua carbonato 33cl

Acqua carbonato 1LTè freddo alla pesca

Limonata

Succo di pomodoro

Caffè o Decaffeinato (Illy)

Nocciola

Crema al caffè

Cioccolata calda

Tè verde Dammann alla menta fresca

infusione Dammann (tisana del pastore)

Succo di frutta

(Mela, Arancia, Ananas, ACE)



Nos Apéritifs 
 

 

 

 

 

 

.Kir (cassis ou pêche)   6.50 €  

.Kir Royal (cassis ou pêche) 10.00 €  

.Muscat Casanova   5.50 €  

.Muscat pétillant Casanova  6.50 €  

.Bouteille de Muscat pétillant Casanova 35.00 €  

Nos Bières 

Nos Digestifs 
.Cognac XO             28.00 € 
.Cognac VSOP             10.00 € 
.Liqueur     6.00 € 
(myrthe, chataigne, limoncellu) 

.Eau de vie    6.00 € 

(ribes nero o pesca)

(ribes nero o pesca)

moscato

moscato frizzante

bottiglia di moscato frizzante

(mirto, castagno, limoncellu)

Brandy

liquore

.Pastis (51, Ricard, Casanis)  4.00 € 
 
.Porto                                                    5.00 € 
 
.Martini (blanc ou rouge)                         5.50 € 
 
.Campari                                                5.50 € 
 
.Cap Corse (blanc ou rouge)                    6.00 € 
 
.Prosecco                                               6.00 € 

 

.Americano                                            9.00 € 

 

 

.Spritz ou Capo Spritz                             9.50 € 

.Desperados                                           5.00 € 

.Palazzu 
(Blonde, Blanche, IPA)

.Pietra ambrée                                        5.50 € 

6.50 € 

.Heineken                                              3.50 € 

Nos Alcools 
Verre      Verre .Vodka     .Whisky et Scotch 

-Wyborova   7.00 €  -Ballantine’s     7.00 € 
-Belvédère  10.00 €  -Jack Daniel’s     9.00 € 
      -Glenfiddich 12 ans  10.00 € 
.Rhum      -P&M Vintage                     10.00 € 
      -Chivas 12ans                    12.00 € 
-Havana 3 ans 7.00 €  -Lagavulin 16ans                 16.00 € 
-Dom Papa                         9.50 € 
-Diplomatico   9.50 €
-Eminente                          9.50 €  

.Get 27      7.00 € 

-Zacapa XO  19.50 € 

.Gin 

-Gordon’s   7.00 € 
-Bombay sapphire  9.00 € 
-Gin Mattei     9.00 € 



Nos Cocktails Alcoolisés 
 
 
.Mojito 9.50 € 
 
.Mojito fraise 10.00 € 
 
.Mojito myrthe 10.50 € 
 
.Caipirinha 9.50 € 
 
.Caipiroska 9.50 € 
 
.Caipiroska fraise 10.00 € 
 
.Pina Colada 9.50 € 
 
.Aperol Spritz 9.50 € 
 
.Cuba Libre 9.50 € 
 

 
 

Nos Cocktails sans Alcool 
 
 
.Virgin Mojito 7.50 € 
 
.Virgin Colada 7.50 € 
 
.Cocktail de jus de fruits du barman 7.00 €

fragola

fragola

mirto

Cocktail di succhi di frutta dal barista


